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Feinkosthaus = delikaticus « Catering

Unsere Tagesgerichte vom 03.02. — 08.02.25

Montag 03.02. 11.90

Linseneintopf mit Spatzle und Wienerla

Dienstag 04.02. 18.50
Gebratenes Lachsforellenfilet auf Kohlrabi-Limettengemuse
und Krauterbulgur

Mittwoch 05.02. 15.80
Wiener Backhuhn
mit bunter Salatplatte

Donnerstag  06.02. 19.90
Kalbsrahmbraten mit KartoffelkloRen
und hausgemachtem Apfelrotkohl

Freitag 07.02. 14.90
Gebackenes Rotbarschfilet
mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladen Sauce

Kinderkarte

Baggers zwei Stuck mit Apfelmus 6.50

Nudeln mit Butter 4.90
Ladenéffnungszeiten Mo. von 9.00 — 15.00,  Di. bis Fr. 9.00 — 18.00 Sa. 9:00 -14:00.

Bistro Mo. Bis Fr. Von 9.00 — 15.00, Sa. 9.00 — 14.00,
Klchenschluss taglich 14.00, samstags 13.45
Bei Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unseren Service. Bistro: 0951 — 20859952 Laden: 0951 — 25534

Suppen/Vorspeisen: Port.
Maronensuppe 6.50

Klarer Rindfleischeintopf mit Gemuse, Fleisch und Kartoffeln 15.50
3 frische Austern mit Baguette 12.80

Rote Bete Carpaccio m. gratiniertem Ziegenkase dazu Baguette 13.80

Hauptgerichte:

Gebratenes Skreifilet auf Petersilienwurzelgemuse 23.80
und Salzkartoffeln

Gebratener Fisch Mix auf Rote Bete Pastasotto 18.80

und Safranschaum
Drei Baggers mit Norweger Raucherlachs und Krautersauce 15.90

Deli Burger m. Rinderpatty, Raclettkase, Frischkase, 17.90
Ofenpaprika und Speck dazu Salat und Pommes

Wildragout mit Pilzen in Preiselbeerjus, dazu Schupfnudeln 23.80
und Rosenkohl

Gebratenes Pollo Fino (v. Kikok-Hahnchen) auf Grillgemuse 17.90
dazu Wedges und Krauterbutter

Nudeln mit Krauterpesto, Pinienkerne, Cherrytomaten und 14.80
geriebener Schweizer Belper Knolle, dazu ein kleiner Salat

SiiBkartoffeltaschen mit Frischkasefullung, Schmortomate und 12.90
Krauterdip, dazu ein kleiner Salat

Vegan:
Rote Linseneintopf mit Gemuse, Kichererbsen und Koriander 11.90

Desserts:

Hausgemachte Desserts im Angebot, fragen Sie den Service.

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade, Nutella od. Apfelmus  6.50

Orangencreme mit karamellisierten Niissen 6.50

Apfelstrudel 4.50
mit Vanilleeis + Sahne 6.50



